Prilog 1.

Tablica

MINIMALNI UVJETI KOJE TREBAJU ISPUNJAVATI UGOSTITEL
»LRESTORANI*, ,BAROVI*, ,CATERING OBJEKTI" | ,OBJEKT

JSKI OBJEKTI IZ SKUPINA
| JEDNOSTAVNIH USLUGA*

1

3

Clanak
Pravilnika

Minimalni uvijeti

1. Minimalni uvjeti za vrstu

Nalaz povjerenstva

9.
Restoran

blagovaonica

prostorija za usluzivanje s namjeStajekiapinim za duzi boravak gostiju

kuhinja

tocionik

priruéni prostor zauvanje namirnica i ga

konobarska pripremnica (office)

10.
Gostionica

blagovaonica

prostorija za usluzivanje s namjestgpeikladnim za duzi boravak gostiju

kuhinja

tocionik

priruéni prostor zauvanje namirnica i ga

sobe

11.
Zdravljak

prostorija za usluZivanje gostiju

tationik

rashladna vitrina za slastice kuhinju ili prostarpripremanije jela i slastica
s odgovarajéim termickim blokom

priru¢ni prostor zatuvanje namirnica i bezalkoholnihéai

12
Zalogajnica

prostorija za usluzivanje gostiju i u toj pragitgrostor za pripremanije jelal

prostorija za samoposluZivanje gostijuoj prostoriji prostor za
pripremanje jela

tocionik u kojemu se mogu pripremati jela

konzumni pult

priru¢ni prostor za&tuvanje namirnica i ga

13.
P&enjarnica

prostorija za usluzivanje gostiju gitmikom

prostor za pripremanje jela

priruéni prostor zatuvanje namirnica i ga

vlastita dostavna vozila koja udovoljavaju samitari drugim uvjetima

14. prostorija za usluzivanje gostiju
Pizzeria tgionik
prostor za pripremanije jela
priruéni prostor za&tuvanje namirnica i pa
vlastita dostavna vozila koja udovoljavaju samitari drugim uvjetima
15. prostorija za usluzivanje gostiju
Bistro tationik
prostor za pripremanje jela
priruéni prostor zauvanje namirnica i ga
16. prostorija za usluZivanje, s niskim stolovima i pegtajem za sjedenje

Slastarnica

(stolicama)

prostorija za usluzivanje, s niskim stolovima mj@Stajem za sjedenje

(klupama)

prostorija za usluzivanje s zasebnim pultovima




prostorija za usluzivanje s visokim stolovima,jsokim barskim stolicama

prostorija za usluzivanje s visokim stolovima, beokih barskih stolica

tocionik s rashladnim vitrinama za slastice odnosaddled

priruéni prostor zauvanje namirnica, slastica i bezalkoholnilapi

kuhinja

prostor za pripremanje slastica s odgovaiajuermickim blokom

transport slastica se vrSi uz ispunjavanje prayiiissanitarnih uvjeta

17.
Objekt brze
prehrane

prostorija za usluZivanje, s niskim gtiina i namjeStajem za sjedenje
(stolicama)

prostorija za usluZivanje, s niskim stohavi namjeStajem za sjedenje
(klupama)

prostorija za usluzivanje, s zasebnim pultovima,visokim barskim
stolicama

prostorija za usluzivanje, s zasebnim pultovineg, Wisokih barskih stolica

prostorija za usluzivanje s, visokim stolovimajsokim barskim stolicama

prostorija za usluzivanje s, visokim stolovimaz ésokih barskih stolica

prostor za pripremanje jela

to¢ionik

priru¢ni prostor zasuvanje namirnica i ga

18.
Kavana

prostorija za usluzivanje gostiju

kuhinja

prostor za pripremanje slastica, hladnih i jedaasih toplih jela

tocionik s izlozbenom rashladnom vitrinom za slastibadna jela

priruéni prostor zauvanje namirnica i ga

namjestaj prilagben duzem boravku gostiju

19.
Nocni klub

odgovarafil uredaji za izvalenje Zive glazbe

prostorija za usluzivanje gostiju imnikom

prostorija za usluzivanje gostiju s¢tonikom, i izlozbenom rashladnom
vitrinom u tationiku

priruéni prostor zauvanje namirnica i ga

prostor za ples sukladno kapacitetu ugostiteljskojgkta

garderoba za goste

garderoba za izd&aée programa s umivaonikom i tus kupaonicom

namjestaj prilagben duzem boravku gostiju

20.
Noéni bar

odgovarafii uredaji za animir glazbu

odgovarajti uredaji za izvatenje Zive glazbe

prostorija za usluzivanje gostiju tonikom

prostorija za usluzivanje gostiju s¢tonikom, i izlozbenom rashladnom
vitrinom u tationiku

priruéni prostor zauvanje namirnica i ga

garderoba za goste

namjestaj prilagben duzem boravku gostiju

21.
Disco klub

odgovaragiiuredaji za disco glazbu

odgovarajii uredaji za izvaienje Zive glazbe

prostorija za usluzivanje gostiju tonikom

prostorija za usluzivanje gostiju s¢tonikom, i izlozbenom rashladnom
vitrinom u tationiku

priruéni prostor zauvanje namirnica i ga

garderoba za goste

prostor za ples

namjestaj prilagben duzem boravku gostiju

22.
Disco bar

odgovaragiiuredaji za disco glazbu

plesni podij

prostorija za usluzivanje gostiju tonikom

prostor za pripremanje i usluZivanje serdvi usluzivanje slastica

prostor za pripremanje i usluZivanje serviusluZivanje slastica u sklopu




tocionik

prostor za pripremanje slastica

priruéni prostor zauvanje namirnica i ga

priruéni prostor zauvanje namirnica i pa u sklopu tdionika

23. prostorija za usluZivanje gostiju &@aikom
Caffe bar prostor za pripremanje i usluzivanjgds&a i usluzivanje slastica
prostor za pripremanje i usluzivanje sedvi usluzivanje slastica u sklop
tocionika
prostor za pripremanje slastica
izloZbenu rashladnu vitrinu za slastice
priru¢ni prostor za&uvanje namirnica i ga
priruéni prostor zacuvanje namirnica i Pa koji moze biti u sklopu
tocionika
24. prostorija za usluZivanje gostiju
Pivnica tdionik s urelajem za téenje piva na krigle
prostor za pripremanije jela
priru¢ni prostor zatuvanje namirnica i ga
25. prostorija za usluzivanje gostiju &aaikom
Buffet prostor za pripremanje jela
priru¢ni prostor za&uvanje namirnica i ga
26. prostoriju za usluzivanje gostiju &idmikom
Krema prostor za pripremanije jela
priru¢ni prostor zasuvanje namirnica i ga
27. prostorija za usluzivanje gostiju &anikom
Konoba prostor za pripremanje jela
priruéni prostor zauvanje namirnica i ga
izvorni namjestaj iz kraja u kojem se ugostitalshjekt nalazi
ognjiste
28. prostorija za usluZivanje gostiju &@aikom
Klet prostor za pripremanje jela
priruéni prostor zauvanje namirnica i ga
izvorni namjestaj iz kraja u kojem se ugostitalshjekt nalazi
ognjiste
29. kuhinja
Pripremnica | prostorija z&uvanje namirnica i ga
obroka odgovarajda dostavna vozila koja ispunjavaju propisane saréta druge
(catering) uvjete
30. toionik
Objekt prostor za pripremanije jela @itmiku
jednostavnih | priréni prostor zauvanje namirnica i pa
usluga u dovoljan broj koSeva za otpatke s poldapza noZno otvaranje
kiosku prostorija za usluzivanje

(il

kontejneru)

prostor za usluzivanje sdimnikom

nadstreSnica

otvor za usluZivanje s rubnom daskom

31. tdionik
Objekt prostor za pripremanje jela @itmiku
jednostavnih | priréni prostor za&uvanje namirnica i ga
brzih usluga | Prostorija za usluZivanje

32. tdionik
Objekt prostor za pripremanje jela @itmiku
jednostavnih | priréni prostor za&uvanje namirnica i ga
usluga u spremnik s dovoljno higijenski ispravoele
nepokretnom| dovoljan broj koSeva za otpatke s gmdm na noZno otvaranje
vozilu (ili prostor za usluzivanje
priklju¢nom

vozilu)




33. prostor usluzivanje u dijelu Satora
Objekt tationik
jednostavnih | prostor za pripremanje jela tidniku
usluga u prirdini prostor zatuvanje namirnica i pa
Satoru spremnik s dovoljno higijenski ispravne vode
dovoljan broj koSeva za otpatke s poklopcem zao@tvaranje
Sator je od vodonepropusnog materijala, stabifmostran
dovoljan broj stabilnih stolova i klupa za sjeden;j
dovoljan broj stabilnih stolova i stolica
34. za pripremu vrsta i kdlina jela radna povrSina klupe je od nidjuceg
Objekt materijala koji se lakdisti i pere, vektine dostatne i ga koja se usluzuju
jednostavnih | odgovarajutermicki blok
usluga odgovarafiirashladni uréaj
na klupi spremnik s dovoljno higijenski ispravnedeo
dovoljan broj koSeva za otpatke s poklopcem zao@tvaranje
natkriven nadstreSnicom od lakog materijala
35. radna povrSina od netajuceg materijala koji se lakdisti i pere velkine
Objekt dostatne za vrste i kélnu jela koja se usluZuju
jednostavnih | odgovarajutermicki blok
usluga na odgovarajurashladni uréaj
kolicima spremnik s dovoljno higijenski ispravnedeo
(ili sli¢nim koS za otpatke s poklopcem za nozno otvaranje
napravama)
2. Opéi minimalni uvjeti
37. ugostiteljski objekt je uten i opremljen, te ima odgovaragiosoblje, takg
da omogduje racionalno koristenje prostora, nesmetano Rjetgostiju i
zaposlenog osoblja, nesmetan prijenos stvari, calggée ¢uvanje robe,
namirnica i péa, zaStitu zdravlja gostiju i zaposlenog osoblg striEno
usluZivanje gostiju
38. ugostiteljski objekt ima vidno istaktmatpis s oznakom vrste ugostiteljskpg
objekta, nazivom pod kojim posluje i tvrtke ugcedja
39. urelaji i oprema ugostiteljskog objekta su u ispravnbifiunkcionalnom
stanju
40. ugostiteljski objekt ispunjava uvjete za zasttl buke sukladno posebnim
propisima
41. ugostiteljski objekt stalno raspolaze dovoljnikolicinama higijenski
ispravne vode, koja se osigurava prik§am na javni vodovod
ugostiteljski objekt raspolaze dovoljnim kitiama higijenski ispravne
vode, koja se osigurava na drugtimasukladno posebnim propisima
ugostiteljski objekt raspolaze dovoljnom Katiom higijenski ispravne vode
koja se osigurava putem spremnika za vodu
otpadne tektéine odvode se iz ugostiteljskog objekta zatvoreaimmtavom
(javna kanalizacija)
otpadne tektine odvode se iz ugostiteliskog objekta na drugtima
sukladno posebnim propisima
krute otpadne tvari odlazu se u odgovarejmatvorene posude za otpatke| te
postoje uvjeti za redovito odstranjivanje tih tvarugostiteljskog objekta
42. ugostiteljski objekt je priklgen na javnu elekinu mrezu

ugostiteljski objekt je opskrbljen elekinom energijom na drugi
odgovarajdi nin

elektricno osvjetljenje osigurano je u svim prostorijamaostigeljskog
objekta

u ugostiteljskom objektu Ba su potpuno osvijetljene sve prostorije i

prostori gdje se kel i borave gosti

u ugostiteljskom objektu Ba su sve prostorije i prostori gdje se due
borave gosti osvijetljene orijentacijskim svjetlom




43.

ugostiteljski objekt je priklgen na javnu telefonsku mrezu

ugostiteljski objekt ima osiguran telefonski apara potrebe gostiju

44.

ugostiteljski objekt ispunjava uvjete za zastitl pozara sukladno posebnjm
propisima

45.

u svim zajeddkim prostorijama ugostiteljskog objekta u kojimardee
gosti osiguran je odgovardgjunacin grijanja prostorija do temperature od
najmanje 18,5°C, uz moguost prozréivanja

46.

u ugostiteliskom objektu visina od poda do mro(unutarnja visina),
odnosno, prosj@a unutarnja visina, u prostorijama za boravalgdlanije i
prostorijama za usluZivanje gostiju iznosi 2,80 m

u ugostiteljskom objektu visina od poda do strdpautarnja visina)
odnosno, prosjma unutarnja visina, u prostorijama za boravalgdlanje i
prostorijama za usluZivanje gostiju iznosi 2,50 ugraien klima uréaj u
objektu

u ugostiteljskom objektu visina od poda do strdpautarnja visina)
odnosno, prosjma unutarnja visina, u prostorijama za boravalgdlanje i
prostorijama za usluZivanje gostiju iznosi 2,50 ugraien klima uréaj u
prostorijama objekta

47.

Oprema i pribor za pripremu i usluzivanje jiepaca su u vrijeme kada nisu
u uporabi zaSteni od prasine.

48.

ugostiteljski objekt ima uden i opremljen zahod za Zene i zahod|za
musSkarce i to:
- zahod za zene koji se sastoji od prostorije wjk@ zahodska Skoljka
(zahodska kabina) i predprostorija u kojoj je urpivik,
- zahod za muskarce koji se sastoji od prostorkejgj je zahodska Skoljka
(zahodska kabina) i predprostorije u kojoj je uroik i pisoar koji je od
zahodske kabine i umivaonika dijelom odvojen odgajpgom vizualnom
pregradom.

zahod se sastoji od jedne zahodske kabine, pettseos umivaonikom, te
pisoara koji je od zahodske kabine i umivaonikaeldin odvojen
odgovarajdom vizualnom pregradom

u zahodima je besprijekoran redistoca, a prostorije su dezinficirane Uiz
mogutnost dobrog proztgvanja prirodnim putem

u zahodima je besprijekoran redistoca, a prostorije su dezinficirane Uiz
mogutnost dobrog proztavanja mehariikim uretajima

u neposrednoj blizini ugostiteljskog objekta os&qo koriStenje javnog
zahoda

osigurano koriStenje zahoda na plovhom objektwlaku

ugostiteljski objekt nema zahod

49.

broj zahodskih kabina i pisoara razmjeran je broju konzumnih mjesta u
blagovaonici i/ili prostotiji za usluZivanje (sjedecih i stajacih) i to:

do 80 mijesta, jedna zahodska kabina u zahodurm, e jedna zahodska
kabina u zahodu za musSkarce i jedan pisoar u zab@awuskarce

do 160 mjesta, dvije zahodske kabine u zahoduera % jedna zahodska
kabina u zahodu za musSkarce, s predprostorom,aj &ojdva pisoara

do 550 mjesta, tri zahodske kabine u zahodu za zéwije zahodske kabing
u zahodu za muskarce, s prostorijom u kojoj spisdara

viSe od 550 mjesta&etiri zahodske kabine u zahodu za Zene i tri zdteds
kabine u zahodu za muskarce, s prostorijom u ljogtiri pisoara

50.

na ulazu u zahod su istaknute oznake kojimaid®iajeno ozn&avaju
zahod za Zene i zahod za muskarce.

zahodi imaju visoku zahodsku Skoljku (Skoljku $adalom) na ispiranje
tekutom vodom.

pisoar u zahodu za muskarce je zidna Skoljkaisigem tekdéom vodom,
te je postavljen - ogden tako da se ne vidi izvan prostorije u kojoj|se
nalazi.

51.

u pretprostoriji zahoda je umivaonik s tébwn toplom i hladnom vodom

broj umivaonika razmjeran je broju konzumnih mjesta u blagovaonici
i/ili prostoriji za usluZivanje (sjedecih i stajacih) i to:




do 160 mjesta — jedan umivaonik u svakoj pretprgs{posebno za zene i

posebno za muskarce)

do 320 mjesta — dva umivaonika u svakoj pretpros{posebno za zeneli
posebno za muskarce)

od 320 mjesta na viSe — tri umivaonika u svaketgmostoriji (posebno z
Zene i posebno za muskarce)

57

52. podovi u zahodu nisu klizavi, od vodonepropgssio materijala koji se lakp
¢isti i odrzava.
zidovi u zahodu su do visine 1,60 m od poda ohtoZpropisanim
vodonepropusnim materijalom koji se lakocssti i odrzava
prozori zahoda su od neprozirnog stakla - s rdng&u zasStite od pogleda
izvana, a vrata nisu ostakljena
u zahodskoj kabini su osigurani: kuka za vjeSapjgece, naprava za
zakljutavanije ili zasunjivanje vrata, a u zahodu za Zeri&kp$s za otpatke 5
poklopcem i polica za odlaganje torbice.
u zahodskoj kabini je osiguran toaletni pagitka zaciS¢éenje zahodske
Skoljke i sredstvo za osvjeZavanje prostora.

53. zahod je pod zajedhim krovom s ugostiteljskim objektom i nalazi se
neposrednoj blizini prostorije - prostora za ushahje gostiju.
zahod se nalazi izvan zgrade ugostiteljskog objeftistup je betoniran |-
poplaten, n@u osvijetljen i zaStien od vremenskih oborina

54. kuhinja ugostiteljskog objekta kapacitetom odga potrebama ponude,

odnosno asortimana jela, napitakaagi slastica, i broju konzumnih mjesta

kuhinja ima odgovaraje urelaje za terniiku obradu hrane, ¢a i napitaka

kuhinja ima odgovaraje radne povrsine, prostore i dege za pripremu
(¢is¢enje i obradu) namirnica zasebno za ribu, mesa¢pawate
ovisno o ponudi jela, koji se nalaze u kuhinji nggalnoj blizini

kuhinje

kuhinja ima odgovaraje radne povrsine, prostore i dege za pripremu
(¢is¢enje i obradu) namirnica zasebno za ribu, mesaépawate
ovisno o ponudi jela, koji se nalaze u neposrebiioini

kuhinje

kuhinja ima odgovaraje rashladne udaje za namirnice, koji se nalaze u
kuhiniji

kuhinja ima odgovaraje rashladne udaje za namirnice, koji se nalaze u
neposrednoj blizini kuhinje

kuhinja ima kuhinjsko posie¢ odgovarajée namjene i kvalitete

kuhinja ima odvojene prostore sa sudoperima zaj@rarnog i bijelog
posuia s tekdom toplom i hladnom vodom, sudoper za pranje kijelo
posuia ima trodjelno, a za pranje crnog pdsualvodjelno korito

pranje posdia obavlja se strojno pa je u kuhinjj jednodjelrdeper
za svaku od navedenih vrsta pdsu

kuhinja ima odvojene manipulativhe putove crnbgelog posda

kuhinja ima urdaje za odvod dima, pare i mirisa koji oméguaju da se u
ostalim prostorijama i prostorima ugostiteljskogedba ne Sire
imisije (napa s mehatkim odsisom)

kuhinja ima prirodno proztavanje

kuhinja ima mehatiko prozr&ivanje

kuhinja ima klima uréaj

u kuhinji su pisana upozorenja o zabrani konzumjgrehrane i pusenjg,
izloZena na vidljivom mjestu

u kuhinji ima vatrootporna tkanina za gaSenje pmZa

u kuhinji ima ko$ za otpatke pokraj svake radner§ioe, s poklopcem n
nozno otvaranje

D

u kuhinji ima kutija za prvu pongéana vidnom i lako dostupnom mjestu

radne povrSine u kuhinji imaju gornju plohu od argala koji se lak@isti,

a povrsine koje su u dodiru s vodom su od nehédajunaterijala

umivaonik s tekéom hladnom i toplom vodom, te&usapun, papirnate
ru¢nike odnosno aparat za suSenje ruku za potrebdjasokuhinji




u kuhinji je besprijekoran redtistoca, osigurani su uvjeti za redovito

odstranjivanje otpadaka

pod u kuhinji je od vodonepropusnog i neklizajg materijala koji se lako
Cisti i odrzava, a izljevi su sa sifonom i zaStitnoeSetkom

unutarnja visina u kuhinji iznosi 2,80 m

unutarnja visina u kuhinji iznosi 2,50 m

zidovi kuhinje i prostora za pripremanje i obrathmirnica i pranje posia,
do visine 1,80 m od poda, obloZeni su propisanindorepropusnini
materijalom koji se lakgisti i odrzava

prozori i otvori u kuhinji zasteni su od ulaska insekata.

55.

prostor za pripremanje jela ima odgovadigiermicki blok

prostor za pripremanje jela ima radnu povrSinupz@remu (iséenje i
obradu) namirnica zasebno za ribu, meso, g@vrvace, ovisno o ponud
jela

prostor za pripremanje jela ima dvodjelni sudopar pranje posia, s
tekucom toplom i hladnom vodom

D

u prostoru za pripremanje jela pranje ptzswbavlja se strojno pa |
osiguran jednodjelni sudoper s télm toplom i hladnom vodom

u prostoru za pripremanje jela kuhinjsko piesie odgovarajte namjene
kvalitete

u prostoru za pripremanje jela osiguran je odvamhagd pare i mirisa
dovoljnog kapaciteta odztvanja (napa s mehatkim odsisom) izveder
iznad termtkog bloka

u prostoru za pripremanje jela osigurano je primgrozrgivanje

u prostoru za pripremanje jela osigurano je metkarprozr&ivanje

u prostoru za pripremanje jela osiguran je klimaiaj

u prostoru za pripremanje jela su pisana upozarergabrani konzumiran;
hrane i puSenja, izloZena na vidljivom mjestu

D

U prostoru za pripremanije jela ima vatrootporrentka za gasenje pozara

u prostoru za pripremanje jela ima koS za otpgik&raj svake radng
povrsine, s poklopcem na noZno otvaranje

u prostoru za pripremanje jela ima kutija za ppama® na vidnom i lako
dostupnom mjestu

pod je od vodonepropusnog i neklizgg materijala koji se lakésti i
odrzava, a izljevi su sa sifonom i zastitnom redetk

unutarnja visina u prostoru za pripremanje jefe# 2,80 m

unutarnja visina u prostoru za pripremanje jefe# 2,50 m

zidovi prostora za pripremanje i obradu namirnipeanje posda, do visine
1,80 m od poda, oblozeni su propisanim vodonepnojpusnaterijalom koji
se lako seisti i odrZzava

56.

blagovaonica je opremljena namjeStajem priktadra blagovanje

prostorija za usluzivanje ima namjeStaj prikladanduZi ili kr&i boravak
gostiju

prostorija za usluzivanje imadionik sa Sankom, te prostor za pripremanje
jela

prostor za pripremanije jela u prostoriji za ushahje opremljen je opremoin
sukladno slozenosti pripremanja jela

prostor za usluzivanje na otvorenom ima namjeStiéjladan za duzi ili
kraci boravak gostiju

prostor za usluzivanje na otvorenom ima&idaik sa Sankom, te prostor za
pripremanje jela

prostor za usluZivanje na otvorenom opremljen pFremom sukladng
sloZenosti pripremanja jela

57.

blagovaonica je dovoljno prostrana i ima parebroj stolova i stolica

blagovaonica ima dobro oziganje i osvjetljenje

blagovaonica ima dovoljan broj vjeSalica za odiggaeZih odjevnih

predmeta gostiju prema broju konzumnih mjesta

garderoba je smjeStena izvan blagovaonice i odga¥e jeduvana




u garderobi je istaknuta obavijest gostima dasrisodloZzene u garderobi

necuvaju

pod u blagovaonici je od vodonepropusnog i nejligy materijala koji se
lako segisti i odrzava

prostorija za usluzivanje gostiju je dovoljno grasa i ima potreban brg
stolova - konzumnih pultova, te stolica - klupa

prostorija za usluzivanje gostiju ima dobro @aranje i osvjetljenje

pod u prostoriji za usluzivanje gostiju je od vadpropusnog i neklizageg
materijala koji se lako s#ésti i odrZzava

prostor za usluzivanje na otvorenom je dovoljnmspian i ima potreban brg
stolova i stolica

prostor za usluzivanje na otvorenom je dovoljnmspian i ima potreban brg
stolova i klupa

prostor za usluZivanje na otvorenom je dovoljmespnan i ima potreban brg
konzumnih pultova

58. stolovi na kojim se usluzuju gosti imaju poxitskoja se lakgisti
stolovi na kojim se usluZuju gosti imaju nedste, ¢ist stolnjak
stolovi na kojim se usluZzuju gosti imaju podloZzak posluzivanje ispred
svakog konzumnog mjesta
ugostiteljski objekt ima papirnate ubruse od ypiag materijala
ugostiteljski objekt ima platnene ubruse
ugostiteljski objekt ima pribor za jelo (Zlice, Zavi, vilice i dr.) od
nehrdajideg materijala

59. prostorija z&uvanje namirnica i ga je odvojena od kuhinje, dovoljno je
zratna i opremljena je odgovardjm ormarima s pretincima ili policama za
smjestaj namirnica i pa
prostorija za ¢uvanje namirnica i A je odvojena od prostora za
pripremanje namirnica, dovoljno je Zra i opremljena je odgovardjm
ormarima s pretincima ili policama za smjeStaj maia i pta
prostorija z&uvanje namirnica i g je opremljena rashladnim komoramg i
hladnjacima odgovarajeg kapaciteta, kojima se omdgwa odvojeng
¢uvanje namirnica raziitog porijekla
prozori prostorije za&uvanje namirnica i pa zaSteni su od mogtnosti
ulaska insekata
priruéni prostor zacuvanje namirnica i Ba smjeSten je neposredno uz
prostoriju za pripremanje jela i napitaka
priruéni prostor zacuvanje namirnica i Ba smjeSten je neposredno uz
prostoriju za usluzivanje gostiju

60. ugostiteljski objekt ima tionik odgovarajde povrsSine
u ugostiteljskom objektu @onik je funkcionalna cjelina u zasebnpj
prostoriji
u ugostiteljskom objektu tonik se nalazi u prostoru u neposrednoj blizini
blagovaonice
u ugostiteljskom objektu tonik se nalazi u neposrednoj blizini prostorjje
za usluzivanje gostiju
u ugostiteljskom objektu tonik se nalazi u neposrednoj blizini prostoraza
usluzivanje gostiju na otvorenom
u ugostiteljskom objektu tonik je samostalna funkcionalna cjelina|u
prostoriji za usluZivanje gostiju
u ugostiteliskom objektu #nik je samostalna funkcionalna cjelina|u
prostoru za usluZivanje gostiju
u ugostiteliskom objektu #nik je samostalna funkcionalna cjelina|u

prostoru za usluZivanje gostiju na otvorenom

tocionik ima mjesalicu s toplom i hladnom vodom i odem, urdaje i
opremu za odlaganjeqai i napitaka, rashladne dage za pia, odgovarajéi
Sank s radnom plohom od nehrd&g materijala koji se laka@isti i
dvodjelni sudoper

tocionik ima jednodjelni sudoper i stroj za pradgsSa

suduper i stroj za pranf@Sa su smjesteni izvanitonika u neposrednoj




blizini koja s t@ionikom ¢ini funkcionalnu cjelinu

tocionik ima terméki blok, radnu povrSinu za obradu namirnica,dajeza
odvodenje pare, dima i mirisa, dovoljnog kapacitet@zraivanja ili
djelotvorno prirodno odztévanje, dvodjelni sudoper za pranje pdaus
tekucom toplom i hladnom vodom i rashladni da¢ za hladna jela i slastice

tocionik ima terméki blok, radnu povrSinu za obradu namirnica, djoho
prirodno odzréivanje, dvodijelni sudoper za pranje pdasus tekdom
toplom i hladnom vodom i rashladni dag za hladna jela i slastice

to¢ionik ima Sank s visokim stolicama

to¢ionik ima Sank bez visokih stolica

Sank je od materijala koji se lakisti

tocionik ima espresso aparat

61. ugostiteljski objekt na svakom stolu ima jelivirkartu pica
ugostiteljski objekt ima dovoljan broj jelovnika Karti pica, sukladan
ucestalosti narudZbi
ugostiteljski objekt ima istaknut jelovnik i karpica na Sanku
jelovnik i karta pta izloZeni su na ulazu ugostiteljskog objekta riklqualan
nain
u jelovniku su navedena jela i slastice, a u k@ét, pica i napici, te njihove
cijene s porezom
jelovnik i karta pta ispisani su na hrvatskom i jednom svjetskom jezik
62. osoblje zaposleno na poslovima usluzivanja wstiigljskom objektu
poznaje jedan strani jezik
osoblje ugostiteljskog objekta zaposleno na pasiawukovanja Ziveznin
namirnicama, poslovima pripremanja i usluzivanja,jedovoljava strénim
i zdravstvenim uvjetima propisanim posebnim propési
osoblje ugostiteljskog objekta je uredsisto i primjereno odjeveno
63. ugostiteljski objekt za zaposleno osoblje imarderobu, te odgovaraju

broj prostorija za osobnu higijenu osoblja (zahtdakupaonica).

u garderobi (odgovarajoj prostoriji) za svaku zaposlenu osobu ima
garderobni orma¢is kljutem

za osoblje koje radi na pripremanju i usluZivajgla osiguran je dvodijelnj
garderobni ormagi

ugostiteljski objekt ima zahod za zaposleno osobljjednom zahodskom
kabinom i predprostorom s umivaonikom s t&km toplom i hladnom
vodom (5 zaposlenih osoba)

ugostiteljski objekt ima jedan zahod za Zene sdmmEstorom S
umivaonikom s tekéom toplom i hladnom vodom i jedan zahod |za
muskarce s pisoarom i predprostorom s umivaonikaekgom toplom i
hladnom vodom, te jednu tus-kupaonicu (6-15 zapdslesoba u jedno
smjeni)

ugostiteljski objekt ima jedan zahod za Zene sdmmastorom S
umivaonikom s tekéom toplom i hladnom vodom i jedan zahod |za
muskarce s pisoarom i predprostorom s umivaonikaekgom toplom i
hladnom vodom, te jednu tu$-kupaonicu za Zene nyeds-kupaonicu z
muskarce (viSe od 15 zaposlenih osoba u jednojrsjnje
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zahodi za zaposleno osoblje su smjesteni takandasbblje moze péi ne
prolazei prostorijama i prostorima namijenjenim gostimaosiifeljskog
objekta

ugostiteljski objekt ima blagovaonicu za blagoeajaposlenog osoblj
(preko 20 zaposlenih osoba u jednoj smjeni)

[

ugostiteljski objekt ima poseban prostor za blaype zaposlenog osoblja
(preko 20 zaposlenih osoba u jednoj smjeni)




